SWEET DREAM

& 50 minuter & 4 portioner

DU BEHOVER

1 Pop! Bakery Glutenfri smoérdeg
3 dl vispgridde (laktosfri)

1,5 dl strosocker

1,5 dl ljus sirap

75 g smor (laktosfri)

1 nypa salt

Till servering:

1 1 roda vinbar

2 dl vispgridde (laktosfri)

GOR SA HAR

Virm ugnen till 200 grader. Rulla ut degen
i en pajform och tryck forsiktigt till kan-
terna. Ligg ett smorpapper pa degen och
fyll den med bakbonor, férslagsvis torkade
kikéartor. Forbaka pajskalet i ca 12 minuter.
Ta bort pappret med bonorna och baka de-
gen i ytterligare 3 minuter eller tills det att
den blivit gyllenbrun. Lat pajskalet svalna
pa ett galler.

Nu ar det dags att gora kolasasen. Koka
griadde, socker, salt och sirap i en tjockbott-
nad kastrull tills blandningen nar en tem-

peratur pa 120 grader, detta tar ca 20-30

minuter. Tdrna smoéret och ror ned nagra
kuber i taget i kolan. Hill upp fyllningen
i pajskalet och stéll den i kylen tills kolan
stelnat. Dekorera med syrliga vinbar och

servera med littvispad gridde.

I detta recept har vi anvint:
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