PIROGER MED $SALSICCIA

& 40 minuter & 4 portioner

Pirogen - Calzonens kortvixta kusin?
Nja, men lika ar de. Lika goda &r det i alla
fall! Har fyllda med mustig Salsiccia.

DU BEHOVER

1 Pop! Bakery Surdegspizza
150 g salsiccia

200 g riven ost

1 st gul 16k

2 dl tomatsas

1 st dggula

Salt

Svartpeppar

GOR SA HAR

Fras hackad 16k i en stekpanna tillsammans
med korvfirsen (skir ett snitt i skinnet pa
korven och klim ut smeten), salt och pep-
par. Mosa korvsmeten till jaimna bitar. Lat
svalna lite. Dela degen i 20 runda bollar,
kavla ut tunt till runda plattor. Bred pa lite
tomatsas, stro 6ver ost och fyllning. Klim
ihop pirogerna och ligg pa en plat med bak-
platspapper. Pensla med dggula och gridda
i ugnen i 200° i 8-10 minuter.

Recept fran

makt.se

I detta recept har vi anvint:
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