MELONPAJ MED SYRLIG CITRONGRADDE

¢ 1 timmar & 6 portioner

Klassisk laxpaj som far extra schvung
fran hirlig beska endiver

DU BEHOVER

1 Pop! Bakery Smordeg
3 dl vispgridde

15 g florsocker

1/2 obesprutad citron

1 melon

GOR SA HAR

Satt ugnen pa 180 °C. Rulla ut degen i en
pajform. Nagga degen med en gaffel och lat
sta kallt i 30 min. Gridda sedan pajskalet i .*w‘ﬂ"'-’ —
10-15 min och lat det svalna pa galler. Dela
melonen och kirna ur den. Forma kulor med
en melonsked. Riv och pressa citronen. Vispa
griadden tills den borjar tjockna. Tillsétt da
socker och citronskal. Vispa klart och hall

i nagra droppar citron. Ligg gridden i en
sprits med riafflat munstycke. Férdela melon-
kulorna i det svalnade pajskalet. Dekorera
pajen med den syrliga griadden. Avnjuts kall.

Om du mixar melonresterna med lite saft far
du en melonsoppa som passar perfekt som
aptitretare.

I detta recept har vi anvint:
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